
PASTEL DE DURAZNOS

1 ponqué Casero Vainil la Bimbo                                                                                    
1 lata de duraznos en almíbar
3 cucharadas de arequipe
1 taza de crema de leche
2 cucharadas de azúcar
1 l imón

Ingredientes

Paso 1:

En un bowl, bate la crema de leche con el azúcar hasta que esté montada y no se mueva del bowl.

Paso 2:

Toma el almíbar de los duraznos y envásalo en un tarro salsero, corta el ponqué por la mitad y humedece

el interior cuidando de cubrir cada espacio.

Paso 3:

Unta el arequipe para unir las mitades y cubre la super ficie con la crema montada. Decora con duraznos

y ralladura de limón.

Preparación

Síguenos en nuestras redes sociales y continúa 
disfrutando nuestras deliciosas recetas.

resuelveconbimbo Resuelve con Bimbo resuelveconbimbo Resuelve con Bimbo

Prepáralo con
Casero Vainil lal Bimbo


