PASTEL DE DURAZNOS

Ingredientes

1 pongué Casero Vainilla Bimbo
1 lata de duraznos en almibar

3 cucharadas de arequipe

1 taza de crema de leche

2 cucharadas de azucar

Preparalo con 1 limén
Casero Vainillal Bimbo

Preparacién
Paso 1:

En un bowl, bate la crema de leche con el azicar hasta que esté montada y no se mueva del bowl.

Paso 2:
Toma el almibar de los duraznos y envasalo en un tarro salsero, corta el ponqué por la mitad y humedece

el interior cuidando de cubrir cada espacio.

Paso 3:
Unta el arequipe para unir las mitades y cubre la superficie con la crema montada. Decora con duraznos

y ralladura de limon.

Siguenos en nuestras redes sociales y continga
disfrutando nuestras deliciosas recetas.
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